Labudovo jezero (2)

Sastojci

Zatri kore

18 belanaca

18 kaSika Secera

30 kaSika mlevenih oraha
3 kasike brasna
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3 pudinga od vanile

18 Zumanaca

400 g Secera

151 mieka

1 margarin

150 g mlevenih, pecenih leSnika
150 g cokolade

3 kesice nes kafe

Zadekoraciju:

e 300 g krem Slaga

Priprema

Umutiti 6 belanaca sa 6 kaSika Secera, onda dodati 10 kaSika mlevenih orahai 1 kaSiku brasna. Ispeci tri ovakve
kore.



U 500 ml mlekarastvoriti 3 pudinga od vanile. Zumanca umutiti i Sjediniti sa pudingom.

U 11 mleka sipati Secer i staviti da provri. Onda dodati rastvoren puding i Zumancai meSati dok se ne zgusne.
Skloniti savatrei ostaviti dase ohladi. U ohlaeni fil dodati umuceni margarin.

Ceo fil podéliti natri jednakadela. U prvi deo dodati mlevene, pecene lednike. U drugi deo otopljenu cokoladu,
autreci deo nes kafu.

Tortu filovati nadedeci nacin: Kora, fil sanes kafom, kora, fil saleSnikom, kora, fil sa cokoladom. Tortu
ukrasiti umucenim Slagom.



