Vocne korpice (3)

Sastojci

Potrebno je:

2 Zumanca

250 ml mleka

1 Stapic vanile

1 kaSika brasna

75 g Secera

1 list lisnatog testa

ljaje

8 kaSika Secera

100 g crne cokolade

voce — kivi, mango, banana, smokve

Priprema

I secite testo na velike kvadrate. Tanko garazvaljajte, a potom isecite krugove, malo vece od dna kalupa za
mafine. Krugove nabodite viljuskom i premaZzite jgjem ili vodom. Nakon toga jednu stranu uvaljgjte u Secer.

Obilno maslacem premazite dno kalupa za mafine i umetnite krugove tako da poSecerena strana bude prema
spolja, ai ne pritiskajte testo. Pecite korpice na 180 stepeni 12 minuta.

Zadlatki krem ugrejte mleko sa srcem Stapicavanile i pola Secera. Odvojeno umutite zumanca s pola Secerai
dodajte brasno. im mleko provri, malo mleka sipajte u posudu sa Zumancimai promeSajte. Zatim smesu sa
Zumancima sipajte u posudu s mlekom i meSagjte barem 2 minuta. Sipajte krem u tanjir ili tiganj, koji ste
prethodno isprali vodom, i prekrijte ga providnom folijom. Pustite da se ohladi i zatim stavite u frizider.

Rastopite cokoladu i premaZite unutrasnjost korpicadabi se krem odvojio od njih. Zatim sipajte krem, ali ne do
vrha. Ukrasite mastovito raznim iseckanim egzoticnim vocem.



