Riblji paprikas

tezina: srednje

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zacorbu

2 kg Sarana

3 glavice crnog luka

3 kasike aeve paprike
1,5 dl soka od paradajza
1 cen belog luka

200 gtestenine

S0

biber

ljuta mlevena paprika

Priprema

Ribu isecite na krupnije komade kako se tokom kuvanja nebi raspala, isecite 3 glavice crnog lukai sve zajedno
stavite u kotlic, nalijte vodom i kuvajte najakoj vatri. Kada paprikas prokljuca odklonite nastalu penu sa
povrsine, a potom zacinite satri kaSike aleve paprike, odmah zatim dodajte i 1,5dl soka od paradajza.

Pred krgj kuvanja dodajte malo mlecaili ikru. Paprikas servirgjte zajedno sa testeninom. Prijatno!!!

Savet

Izvor: youtube.com/Putvinal



