Cicijevatorta

tezina: srednje
za: 20 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakoru

I fil

[ fil

7belanaca

7 kaSikaSecera
7Zumanaca

7 kasikalednika

1 kaSikabrasna

200 gistopljene cokolade

125 gputera

125 gSecerau prahu
300 glednika

200 mimleka

djgeta

5 kasikaSecera u prahu
100 gcokolade

250 gputera

Priprema



Zakoru, prvo umutiti belance pa sve ostale sastojke dodati.

Zaprvi fil, Secer u prahu i puter umutiti pa sjediniti saleSnicima, prethodno poparenim samalo mleka
Zadrugi fil, skuvati na pari jajai pomeSati sa Secerom u prahu i cokoladom. Kada se smesa ohladi dodati
umucen puter.

Filovati prvo Il fil paondal fil. Tortu premazati sa 2 Slag krema od vanile i ukrasiti po zelji.

Savet



