Burek bez kora

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebnoje

300 gmlevenog mesa
1glavicacrnog luka
djgeta

ljogurt

3 Soljicemleka

5 kasikeulja

12 kaSikabrasna
1kesicaprasak za pecivo
po ukususoli i bibera

Priprema

Namalo ulja proprziti luka dodati meso i zacine, prziti dok meso ne porumeni. Umutiti jaja dodati jogurt,
mleko, ulje, persun, proprzeno meso, bradno i prasak za pecivo. Sve lepo sediniti i sipati u podmazan pleh.
Staviti u hladnu rernu parernu ukljuciti i peci burek.

Savet

Burek sluziti uz kiselo mleko.



