Omiljene pancerote

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 kgbrasna

e lkvasac

e 2 kafene kasicicesoli

o 2 kafene kaSiciceSecera

Zafil:

300 gmlevenog mesa

1 kesicaorigana

1 kaSicica bosiljka
malobibera

malo zacina

maloljute mlevene paprike
15 supenih kaSikakecapa

Priprema

U manji sud staviti kvasac i dodati 2 kaSike Secera, dodati mlaku vodu i 2 kaSike brasna. Kada kvasac nadoe
sipati gau sud sabrasnom i dodati 2 kaSicice soli i dobro zamesiti. Testo staviti natoplo mesto da nadoe a zato
vreme praviti fil.



300 g mlevenog mesa malo prodinstati, dodati gore navedene zacine i dobro izmeSati, zatim polako dodavati 15
kaSika kecapai to dinstati dok tecnost ne ispari. Ostaviti da se ohladi.

Naraslo testo dobro izmesiti i razvuci nadebljinu od 1,5 cm i iseci ha duze pravougaonikei stavljati kasiku fila.
Zatim pravougaonik preklopiti po duzini napolai dobro sitiskati rubove dafil tokom pecenja ne bi ispao.

U Serpu staviti polaflaSe uljai sacekati da dobro prokljuca. Kada je ulje prokljucalo polako stavljati pancerote i
peci. Kada porumene izvaditi i staviti na papir da se ocede.

Savet

Najbolje je da se jedu dok su vruce.



