Torta sa dzemom

Sastojci

Potrebno je:

9jga

6 kaSika brasna
3 kasike gustina
9 kaSika Secera
100 g maslaca

Nadev:
e Soljadzema

o 8 kaSika Secera u prahu
¢ 6 kaSikavode

Za ukraSavanje:

e przeni bademi
e voce iz kompotaili datka

Priprema

Penasto umutiti Zumanca sa maslacem, dodati Secer, brasno, gustin i cvrsto ulupan sneg od belanaca.
Pripremljenu masu podeliti natri delai peci kore u podmazanom i brasnom posutom plehu. Svaku koru
premazati dZzemom i »slepitk ih. Tortu sa strane premazati dZemom a odozgo preliti glazurom.

Zaglazuru skuvati Secer u kljucaloj vodi, pa ga mutiti mikserom dok ne pocne da se peni. Kada se glazurana
torti malo stegne, ukrasiti je iseckanim przenim bademimai vocem iz kompotaili slatka.



