L azna sacherica

k

tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakore

4 caSgjogurta

400 gbrasna

250 gSecera

25 gkakaoa

140 miulja

2 kasicicesode bikarbone
1pomorandza

Zapremazivanje

e 5-6 kaSkamarmelade od marelice

Zaglazuru

e 150 gmargarina

150 gcokolade za kuhanje
100 gSecera

50 mimlijeka

1 kasikaulja

Priprema

Sjediniti brasno, Secer, kakao, sodu bikarbonu, pa dodati jogurt i ulje, kao i sok i ribanu koricu 1 pomorandze.



Miksati par minuta. Polovinu smjeseizliti u kalup, oblozen papirom za pecenjei peci ha 200 C oko 25 minuta.
Naisti nacin ispeci i drugu polovinu smjese! Nalaganoj vatri otopiti marmeladu od marelice! Polovinom
premazati jednu koru, preklopiti drugom korom, pa premazati cijelu tortu sa ostatkom marmelade! Ohladiti tortu
30-tak minuta. Otopiti margarin i cokoladu, pa dodati Secer, mlijeko i ulje. MijeSati dok se ne dobije glatka
smjesa. Cijelu tortu preliti glazurom, ukrasiti po Zelji i dobro ohladiti u frizideru!

Savet



