tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:
e 300 gmladih tikvica

e 2 parcetabgjatog hleba
e 4belanca

Potrebno je:

e lljuta papricica
e 1 kaSicicaumbira

Priprema

Tikvice olju&tite i iseckajte natanke Stapice. Ljutu papricicu isecite nakrupnije parcice. Posolite i pustite da se
malo ocede. Sve zgjedno isprzite navrelom ulju i stavite na papir da upije visak masnoce. Belanca dobro
ulupajte, posolite, pobiberite i dodajte umbir. Ispecite tanku palacinku pazeci da se ne prepece. Hleb isecite na
kockicei proprZite na ulju da porumeni.

Savet

Posebno je veoma ukusna palainka od belanaca kao i sve ostalo.



