Slane kuglice

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebnoje

300 gfetasiraili nekog tvrdog
100 gcajne kobasice

3-4 kaSikepindjuraili ajvara
100 gcrnih maslina bez kostica
1kisela, crvena, paprika
lkuvana Sargarepa

po potrebikukuruz, grasak
100 gpecenog susama

Priprema

Izgnjeciti sir, padodati iseckanu kobasicu, pindjur i dobro umesiti. Oblikovati kuglicei valjati u susam. Na
kolut Sargarepe staviti kolut cajne, kuglicu i maslinu sa paprikom, graskom ili kukuruzom, i probosti
cackalicom.

Savet

Nije obavezna dekoracija kuglica, ukusne su i bez madlin, paprike, graskai kukuruza.



