Bokine pohovane tikvice

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2vecetikvice
2jgjeta

1prasak za pecivo
malobrasna

po ukususoli

50 gmladog sira
Imanji paradajz

Priprema

Opranetikvice, zajedno sa korom izrendati u dublji sud i ostaviti oko sat vremena da se iscede od viska vode.
Dodati jaja, praSak za pecivo pomeSan sa brasnom i soli po ukusu.

Smesa bi trebalo da bude malo guSca nego smesa za palacinke. Sve dobro promesati i ostaviti malo da odstoji.
Zagrejati ulje, aonda kaSikom sipati i prziti tikvice sa obe strane dok ne porumene.

Przenetikvic reati na papirnati ubrus kako bi se ocedile od viSka masnoce. Natanjir za posluzivanje staviti
pohovane tikvice, nekoliko kriski mladog sirai na kolutove isecen paradajz.



Savet



