Punjene palacinke

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Palacinke

2jgeta

200 mimleka

200 mlkisele vode

po potrebibrasna

1 kesicapraSaka za pecivo
1 kasicicasoli

po potrebiulja

Fil za punjenje

po potrebikecapa

200 gkackavalja

200 gsunke

po potrebikisele pavlake

Pohovanje
. jda
e brasno
o prezle

Priprema



Umutiti jaja, mleko, kiselu vodu, brano, ulje, soi praSak za pecivo. Ispeci palacinke i poklopiti ih da se prohlade
kako bi ostale mekane. Palacinku premazati prvo kiselom pavlakom, zatim narendati ili iseci nakocke Sunku i
kackavalj i preko staviti kecap. Saviti palacinku u kvadrat i ona je spremna za pohovanje. Sklopljenu palacinku
umakati u jaja, brasno i prezlei prziti naulju. SluZiti uz Zeljene prelive i salatu. Prijatno!

Savet

Palainke pei sto tanje kako bi se izbeglo pucanje prilikom savijanja. Filovanje moZze biti po sopstvenoj zZelji ovo
je moje omiljeno avi svakako mozete dodati ili oduzeti po svom ukusu. Inace palainke su pogodne da se
kombinuju sarazliitim sastojcima.



