Rum kocke

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

6kora za rozen tortu

200 gcokolade

1 kaSikakakao

150 gSecera

200-300 gmlevene plazme
1-2 dimleka

100 gmargarinaili putera
lvanilin Secer

150 gseckanih, prepecenih, oraha
po potrebirum

100 gcokolade za glazuru

Priprema

Nalaganoj vatri istopiti Secer i mleko, pa dodati cokoladu i kakao. Kada sve dobro gedini, dodati margarin.
Mesati dok se ne gedini i ne prohladi.

Nakon toga dodati sve ostale sastojke, arum ostaviti za kraj. Dobro izmeSati, pa dodati rum. Kolicinaruma
zavis od tvdroce smese.

Savet



Ukoliko volite viSe fila, koristite 300 g keksai 2 dl mleka. Glazuru napraviti na uobicajeni nain.



