Sladoled torta sa viSnjama

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mldlatke pavlake
40 gSecera

lvanilin Secer
1pakovanje visanja
50 goraha

50 gbadema

150 gmlevene plazme
lkesicaSlag pene

Kora

e 2pakovanjaplazme

Priprema

Mutiti slatku pavlaku mikserom 5 minuta najacoj brzini. Kada se umuti dodati Secer i vanilin Secer i joS malo
umutiti mikserom, pa dodati viSnje postepeno meSajuci obavezno kasikom ne mikserom. Samleti orahei
bademe i izmeSati ih sa mlevenom plazmom pa gediniti sa predhodnim.

Filovati: Na posluzavnik reati u dvareda plazmu malo natopljenu u sok od visnji, pa premazati sa



pripremljenom smesom. Nakraju umutiti jednu kesicu Slag penei premazati preko torte. Ukrasiti sa cokoladnim
mrvicamaili samo pospite malo plazme odozgo i neku preostalu visnjicu i to jeto. Prijatno!

Savet



