
Keksici od narandže

Sastojci

Testo

400 gbrašna
100 gšecera
1 vrecicavanilin šecera
200 gmaslaca
1naranca
1bjelanjak

Priprema

Prosijte brašno, napravite u sredini udubinu pa dodajte šecer, vanilin šecer, maslac, sok od narance, naribanu 
koru narance i bjelanjak. Mijesite dok ne dobijete glatko tijesto. tijesto razvaljajte i cašom ili kalupicem 
oblikujte manje krugove. pecite 10 minuta na 170 C. Ohlaene ih posipajte šecerom u prahu.

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 10 min


