
uretina u povrcu sa rižom

Sastojci

Potrebno je:

2 glavicecrnog luka
1 cenbelog luka
1paradajza
1paprika
1 šakariže
1šargarepa
2šljive
150 gdimljene curetine
1 kašicicasoli
1 kašicicabibera
1 kašicicamlevene slatke paprike
1 dlbelog vina

Priprema

Na masnoci propržiti povrce (crni luk, šargarepu i papriku) zatim dodati curetinu secenu na kockice, kao i 
paradajz. Posoliti, poboberiti i ostaviti da se dinsta dok povrce ne smekša. Zatim dodati i beli luk (samo 
izgnjecen), zacine, šaku riže i šljive odstranjene od kožice i koštice i naliti vinom i vodom. Dinstati dok tecnost 
ne ispari i dok sve lepo ne smeksa. Prijatno!

Savet

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 40 min


