uretina u povrcu sarizom

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2 glavicecrnog luka

1 cenbelog luka
lparadajza

1paprika

1 Sakarize

13argarepa

28ljive

150 gdimljene curetine
1 kaSicicasoli

1 kaSicicabibera

1 kasSicicamlevene datke paprike
1 dlbelog vina

Priprema

Namasnoci proprziti povrce (crni luk, Sargarepu i papriku) zatim dodati curetinu secenu na kockice, kao i
paradajz. Posoliti, poboberiti i ostaviti da se dinsta dok povrce ne smekSa. Zatim dodati i beli luk (samo
izgnjecen), zacine, Saku rizei dljive odstranjene od kozZice i ko&tice i naliti vinom i vodom. Dinstati dok tecnost
neispari i dok sve lepo ne smeksa. Prijatno!

Savet



