Mramorni kuglof

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zakuglof:

e Jjgeta

1 caSajogurta

1,5 caSaSecera

1 casaulja

3 casebrasna

1prasak za pecivo

2 kasikekakaoa

po ZeljiSecera u prahu

Priprema

Izmiksati jaja sa Secerom, pa dodati ulje, jogurt i braSno pomijeSano sa praskom za pecivo. Odvojiti polovinu
mase i dodati kakao. Kalup za kuglov premazati margarinom. U kalup za kuglov sipati 2 kaSike Zute, pa 2
kasike crne mase...opet 2 kaSike zute, pa 2 kaSike crne mase.

Zatim preko Zute sipati crnu, a preko crne Zutu masu, sve dok se materijal ne utrosi! Peci na 200 C oko 35
minuta. Pecen kuglov posuti Secerom u prahu ili glazurom od cokolade, po z€lji!

Savet



