Slanatorta (2)

tezina: tesko
za: 20 osoba

vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Kore

e 10jga

10 kaSikabrasna
1 kaSicicasoli

1 kaSicicaulja

Fil

500 gsitnog sira

500 gpavlake

500 gkrem sira

10pecenih crvenih paprika

Priprema

Umuititi 5 belanaca u cvrst sneg, dodati 5 Zumanaca, malo posoliti, dodati 5 kaSika brasnai 1/2 kesice praska za
pecivo, malo ulja. Plitki pleh obloZiti papirom za pecenjei izliti masu i peci 15—ak minuta na 200 C. Ispeci 2
ovakve kore.

Sitni sir, pavlaku i krem sir pomesati, posoliti po ukusu. Namazati prvu koru sa trecinom fila. Pecene paprika
ocistiti od semenai ocediti pa poreati po filu kao koru, posoliti ih. Namazati drugu trecinu fila od sira pa staviti
drugu koru, preko. Namazati sa ostatkom fila pa staviti glazuru od obojenog Zelatina. Zelatin pripremiti po
upustvu sa kesice i dodati boju po Zelji.



Iseci slanu tortu nakocke i aranZirati sa cheri paradajizom, perSunom i cgjnom kobasicim.

Savet



