Knedle sa djivama

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 1/2 kgbelog krompira

250 gostrog brasna

3 kasikegriza

1ljae

prstohvatpraska pecivo i soli
po potrebidjive

1 kaSicicaputeraili margarina
100 gprezli i ulje po potrebi

1 vanilinSecer

Priprema

Dobro opran krompir skuvati dok se ne omekSa. Odmah ocediti vodu i ostaviti da se ohladi. Oljustiti gai dobro
ispasirati. Dodati sve ostale sastojke osim djivai vanilin Secerai dobro umesiti testo.

Supenom kasikom vaditi testo, utisnuti Sljivu i oblikovati knedle. Praviti ih dok se ne utrosi svo testo.

2 | vode samalo soli staviti da provri. Lagano spustati knedle u kipucu vodu i kuvati pet do deset minuta, dok ne
isplivaju na povrsinu.

Dok se knedle kuvaju, proprziti prezle namalo uljadok ne porumene. Kuvane knedle valjati u prezlei posuiti
vanilin Secerom.



Savet



