Pita sa blitvom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

1 caSajogurtaili paviake

200 gsira

1 vezablitve

4 kasSkegriza

5 kaSikaobicnog brasna, punih

5 kasSikakukuruznog brasna, punih
1/2 caSeulja

1 kesicapraska za pecivo

po potrebiso

Priprema

Umutiti jgjasajogurtom ili pavliakom i uljem, pau to dodati so, brasna sa praskom za pecivo i griz. Ismrviti Sir,
abritvu iseckati. Sve dobro izmeSati i peci oko pola sata na 150 stepeni, dok ne porumeni.

Savet

Ukoliko koristite pavlaku, treba staviti 5-6 kaSikavode i joS jedno dve kaSike griza.



