Sarena pita (2)

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zapitu:

djgeta

2 caSgjogurta

1 caSaulja

200 gbrasna

1prasak za pecivo

200 gparizera

2crvene pecene paprike
150 gkiselih krastavaca
150 gsiratrapista

po Zeljiso

biber

zacini

Priprema

Umutiti jaja, dodati jogurt, ulje, bradno i prasak za pecivo. Posoliti, dodati mjeSavinu zacinai bibera po Zelji.

Zatim u smjesu dodati i na kockice sjeckan parizer, sitno sjeckane pecene i ociScene crvene paprike, sitho
geckane krastavcice i nariban sir. PromijeSati i izliti smjesu u pleh, obloZen papirom za pecenje. Peci oko 30
minuta na 220 C.

Savet



PosluZiti toplo uz jogurt!



