Rolat sa virSlama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

500 gvode

20 kasikabrasna

1/2kvasca (ili 1 vrecicainstant kvasca)
1 kaSicicasoli

1/2 kaSiciceSecera

500 gkore za pitu

oko 12virdli (zavisno od velicine)
ljge

malosusama

Priprema

Sjediniti brasno, kvasac, so, Secer i vodu! Ostaviti da nadoe oko 40 minuta.

Reati po 4 kore, svaku premazati nadoslom smjesom od bradnai kvasca. Posljednju, cetvrtu koru takoe
premazati, pa najedan kra staviti virde (ja sam stavila 3). Zatim zarolati, kao rolat. Staviti u pleh oblozen
papirom za pecenje. Naisti nacin pripremiti joS 3 rolata. Rolate premazati umucenim jajetom, pa posuti
susamom. Peci u pecnici zagrijanoj na 220 C, dok ne porumeni!

Savet

Odlino je za djecu. MoZe se rezati na krupnije komade, tad nalikuje hot-dog!



