
Zapecene paprike sa fetom

Sastojci

Svaki sloj 3 X 3 paprike

9paprika

Fil

100 ggauda
3jajeta
200 mlmleka
150 gfeta sira
3 kašikepavlake

Priprema

Za vatrostalnu ciniju (20cmx30cm) ispeci 9 paprika, oguliti, ocistiti od semenki i peteljke, raseci po dužini, 
malkice namastiti dno, posuti sa prezlom pa reati paprike. Fil (izmešati 150 g feta sira i 3 supene kašike pavlake 
i 1 jaje), narendani kackavalj (gauda 45%mm), paprika, fil, kackavalj, paprika, kackavalj. Prezla preliti sve sa 
umucena 2 jaja i 200ml mleka. Peci bliže gornjem grejacu u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 15-20min. Ovo 
ispod je pire krompir i dekoracija peršun.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


