Juneci perkelt

=

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kgjuneceg mesa

1 veca glavicacrnog luka

1 kaSikamasti

3 krompira

1sveza paprika

2 kafene kasikesoli

2 kafene kasikesuvog biljnog zacina
Shiberau zrnu

3lovorovog zrna

3 kafene kaSikezacinske crvene paprike
pola kafene kasikemajorana

300 gtestenine

Priprema

Crni luk proprzite namasti. Dodajte junece meso iseceno na kockice, zatim svezu papriku, so, suvi biljni zacin,
biber u zrnu i lovorov list. Podlijte vodom po zelji i ngjpre kuvajte najakoj vatri oko 15 minuta, a zatim
smanjite na umerenu temperaturu da se krcka oko 40 minuta. Dodajte ociScen krompir seckan na kocke,
zacinsku crvenu papriku i mgjoran, i kuvajte jos oko 15 minuta. Posluzite uz kuvanu testeninu. Prijatno!

Savet



