
Musaka sa pecurkama

Sastojci

Potrebno je:

500 gpecuraka
500 gmesa
2 glavicecrnog luka
4jajeta
2kisele pavlake

Po ukusu

so
biber
zacin

Priprema

Dinstati meso i crni luk, dodati so, biber po ukusu, kada omekša, ostaviti sa strane. Pecurke iseckati na listice. 
Podmazati vatrostalnu posudu, staviti jedan sloj pecuraka, preko meso, pa tako dok se materijal ne potroši. 
Posebno umutiti pavlaku i jaja i malo posoliti, preliti preko smese i peci oko 25-30 minuta u rerni zagrejanoj na 
200 stepeni.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min



Uzivajte, napravite brzno i ukusno jelo. Prijatno


