Puzci sasirom (2)

tezina: srednje

za: 5 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatijesto:

1 kgbradna
2jgjeta

1 kaSicicasoli

1 %oljicaulja
lkvasac

400 mimlijeka
100 mimlake vode
2 kaSikejogurta

Zafil:

* ljge

200 gsitnog sira
200 gmargarina
100 gmilerama
1 kasicicasoli

Priprema

Umutiti jaja, dodati sve sastojke i kasac prethodnu istopljen u mlijeku. Ostaviti da podoe.

Pododlo tijesto podijeliti nadvadijela.



Rastanjiti tijesto i premazati margarinom pafilom (od sira, milerama, jgjeta).

Umotati u rolat i §eci nakolutove debljine 2 cm. Posuti susamom ili kimom. Peci u rerni.

| zvaditi kad porumene.

Savet

PoZeljno prekriti mokrom krpom i ostaviti ih tako 20-ak minuta.



