Princes krofne

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

250 gvode

150 gulja

200 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
5ga

Fil:

2 pudinga sa ukusom slatke pavlake
11 mleka

1 datka pavlaka

4 kaSikegustina

10-15 kaSikaSecera

1 kesicu burbon vanile

Priprema

Uljei vodu staviti da provri, skloniti saringle i dodati 200 g brasnai 1 praSak za pecivo. Kada se masa ohladi
dodati 5 jgjai to jedno po jedno. Kasikom vaditi krofnice, peci ih oko 20 minuta na 200C.

PraSak za puding i gustin zajedno umeSati i dodati provrelom i zaslaenom mieku. Kada se fil prohladi dodati
predhodno umucenu slatku pavlaku i ovim filom filovati princes krofne.



Savet



