Griz pita
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tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Kore:

oko 550 gbrasna
2jgjeta

160 gmasti

160 gSecera
1prasak za pecivo
0,7 dimleka

3 kaSikekakaa

Fil:

1Imleka

10 kaSikaSecera

10 kaSikagriza

250 gmargarina

200 gprah Secera

200 gmlevenih lesnika

Glazura:

¢ 150 gcokolade
e 4 kaSkeulja

Priprema



Mikserom dobro umutiti jaja, Secer i mast, pa uz postepeno dodavanje miekai brasna pomeSanog sa praskom za
pecivo i kakaom umesiti testo. Podeliti gana4 jufkice. Svaku jufkicu rasklagijati na papir za pecenje velicine
pleha (35x25) i peci kore na poledjini pleha. Zafil staviti mleko sa Secerom da provri, pa u njemu skuvati griz.
Kada se ohladi, §ediniti ga sa umucenim margarinom i prah Secerom. Na kraju dodati i mlevene leSnike. Ovim
filom filovati kore. Na zadnju koru staviti glazuru od cokolade.
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