Mekan kolac

tezina: lako

za: 28 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zakoru:

6jga

6 kaSikaSecera

6 kasikabrssna

2 kaSikekakaoa

mal opraska za pecivo
3 Soljicavode

3 SoljicaSecera

Zafil:

2 kesicepudinga od jagode
1/2 Imleka

4 kaSikaSecera

Imargarin

200 gSecera u prahu

Za odozgo:

e 100 gbeli slag krem
¢ 100 gcokolade za kuvanje

Priprema



Umutiti koru od 6 jaja sa 6 kaSika Secera, 6 kaSika bradna, 2 kaSike kakaoa i malo praska za pecivo. Smesu
Sipati u podmazan i braSnom posut pleh. Peci na 180 stepeni.

Staviti 3 Soljice Secera sa 3 Soljice vode da se prokuva. Kad provri preliti koru i ostaviti dakoraupijei dase
ohladi.

U polalitre mleka skuvati 2 pudinga od jagode sa 4 kaSike Secerai ostaviti da se ohladi. Umutiti 1 margarin sa
Secerom u prahu i gediniti sahladnim pudingom. Nafilovati koru.

Umutiti Slag sa 100 ml hladne vode pa premazati preko fila. Rastopiti cokoladu sa 2 kaSike vode i 2 kaSike ulja
pa naprskati preko Slaga. Ostaviiti u frizider da se ohladi i duziti. Prijatno!

Savet

Pre prelevanja kore sacekati da se kora prohladi paje onda preliti vrucim sirupom!



