
Torta sa žele bombonama

Sastojci

Potrebno je:

800 gkeksa
1 pakovanježele bombona
250 gprah secera
600 mlmleka
100 gchoko drink milka
1 pakovanjemaargarina
150 gšlag toping baza
malocokolade za rendanje

Priprema

Keks polomiti na komadice.

Zele bombone takodje.

Margarin viljuskom usitniti.

U keks dodati mleko, prah secer i choko drink milka.

Sjediniti sve prethodne sastojke. I formirati tortu na okrugloj tacni.

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 40 min



Tortu nafilovati umucenim slagom. Odozgo narendati cokoladu.

Savet

Ostaviti u frizideru da se stegne, a zatim poslužiti.


