Moja pogaca

tezina: srednje
za 7 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 caSakefira

200 mimlake vode
lkvasac (25 Q)

2 kasicicesoli
2jgeta

30 mlulja

700 gbrasna

2 kasiciceSecera
150 gputera

1susam za posipanje

Priprema

Kvasac pomesati sa mlakom vodom i kefirom, staviti Secer i kaSicicu brasnai ostaviti da kvasac nadoe. U
posudi gediniti jgja, uljei so, brasno, dodati smesu sa nadodlim kvascem i zamesiti teso. Testo ostaviti da nadoe
30 minuta. Testo premesiti joS koji put, i podeliti na4 dela. Naradnoj podlozi, prvo testo se razvuce u
pravougaonik i premazati puterom. Zatim,tako razvucite drugo testo i stavite preko prvog i njegaisto premazati
puterom. Tako ponoviti i satrecim, ali cetvrto testo ne premazujte pouterom. Testo isecite noZzem natrake, tako
danakraju dobijete kocke 5x5 cm. Polovinu kockica slozite u okruglu posudu za pecenje, prelijte puterom
odozgo, zatim sloZite ostale kockice i posuti susamom. Pece se u rerni zagrejanoj na 200 C, prvo 15 minuta, pa
posle prekriti papirom za pecenjeili folijom, i pecite joS 15 minuta. Prijatno :)

Savet



