Jaffolitanke

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2 listaoblande

3 dimleka

400 gSecera

100 gcokolade

250 gmargarina

700 gmlevenog keksa
300 gJaffa keksa
2narandze

Priprema

U odgovaragjucoj Serpi prokuvati mleko, Secer, cokoladu i margarin. Ostaviti da se fil ohladi.
Filu dodati izrendanu narandzZinu koru i isceeni sok. PromeSati, pa dodati mleveni keks.
List oblande staviti tako, da velike rupe budu odozgore, namazati oblandu polovinom fila.
Nafil poreati Jaffakeks, pa premazati drugom polovinom fila. Prekriti drugom oblandom.

Na oblandu staviti kuhinjsku krpu i staviti nesto tesko da se stegne. (Ja sam stavilatacnu i nanju knjige)
Ostaviti preko noci da se stegnei iseci na Stanglice.



Savet

Zaveliinu Stanglice brojati kvadratie na oblandi. Za Sirinu uzeti 4 a za duzinu oko 10-11. Videete samo, zavis
kako je smesten keks.



