Pitice sa virSlama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora zapitu

Zafil:

3jgeta

malosoli

1 casa (od 2 dl)jogurta

(ili kiselog mlekaili kisele paviake)
1 caSamleka

1,5 casabrasna

0,5 caSeulja

Ostalo:

e 0ko 500 gvirdli
e ljge
e susam

Priprema

Ulupati jaja, dodati malo soli, jogurt, mleko, brasno i ulje.



Reati koru pafil, 5 kora 4 redafila (petu koru nefilovati). Najedan kraj celom duzinom staviti virdlei urolati.

Rolate seci na komade (recimo duzine 5 cm) i reati u pouljan pleh.

Svaku piticu premazati umucenim jagjetom i posuti susamom.

Peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni 15-20 minuta.

Prijatno!

Savet



