okoladni Zaljubljeni Mafini

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zamafine:

o 2jgeta

50 gmargarina

100 gcokolade za kuvanje
150 gSecera

100 gbrasna

1 kaSikicapraska za pecivo

Zakrem:

50 gmargarina

1 kesicapudinga sa ukusom jagoda
3 kaSikeSecera

4 dimleka

Priprema

Ja kada pravim mafine sve meSam kulinarskom zicom. Prvo umutim jgja. U jgja sam potom dodala mleko.
Potom sam margarin, kakao i cokoladu rastopila u Serpici i to sve dodala smesi. Potom sam dodala Secer, brasno
i prasak za pecivo. Sve sam lepo sjedinila. Korpice sam stavila u pleh za mafinei izlila sam smesu do 2/3
korpica. Pekla sam na 200 C oko 20 tak minuta. 1zvadila sam ih i ostavila da se ohlade Potom sam pripremila
puding od maline. Zakuvala gau mleko i kada se zgsnuo dodala margarin. MeSala sam svo vreme dok se nije
rastopio. Ostavila sam da se ohladi. Potom sam vrhove-kapice mafina sekla nozem. Ostatak mafina u papirnoj
korpici premazati pudingom od maline. Modlom u obliku srca sam u sredini kapica pravila srcasta udubljenja.
Potom sam kapice vracala na njihovo mesto i od gore posula prah Secerom. Sve je prikazano na fotografijamal



Vrlo ukusno, lako i brzo. Enjoy!!!

Savet



