Sangria snite

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Testo 1:

3jgjeta

3 kasSikeSecera

3 kasikebrasna

1 kaSikakakaa

1 kasicicapraska za pecivo

Testo 2

e Jjgeta

o 3 kaSikeSecera

e 4 kaSkebrasna

¢ 1 kaSicicapraska za pecivo

Krem:

6 dlsangrie

2 kesicepudinga od vanile
100 gSecera

120 gdlaga

2 dlkiselavode

1 kesicazelatina



Premaz:

¢ 5 kasikaSecerau prahu
e 1/2 dIsangrie

Priprema

Zatesto 1 jaja penasto umutiti sa Secerom umesati brasno, kakao i prasak za pecivo. Testo uliti u nauljen
brasnom posut pleh i peci na 200 stepeni oko 15 minuta. Zatesto 2 penasto umutiti jaja sa Secerom umesati
brasno i praSak za pecivo uliti u nauljen braSnom posut pleh i peci na 200 stepeni oko 15 minuta. Zakremu
sangriji skuvati puding umesati Secer. Zelatin pripremiti prema upustvu, Sag umutiti sa kiselom vodom umeSati
otopjen zelatin i umeSati u ohlaen puding. Tamnu koru premazati kremom staviti zutu koru, Secer u prahu
pomeSati sa sangriom i premazati kolac.

Savet



