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tezina: srednje

za 15 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zabiskvit:

djgeta

16 kaSikaSecera
16 kaSikaulja

16 kaSikamlijeka
16 kaSikabrasna
1prasak za pecivo

Zafil:

¢ 300 gmljevene plazme
2 caSesoka od narandze
250 gmargarina

ljge

10 kaSikaSecera u prahu
28lag kreme

Priprema

Zabiskvit: umutit jaja sa Secerom, zatim dodati ulje i mlijeko i nastavit sa mucenjem. Na kraju dodati brasno i
prasak za pecivo i izmjeSati kaSikom da se sve gedini. Kalup pouljiti i istresti smjesu koju pecemo na 180 C oko
20-ak minuta. Kada je gotovo ostaviti da se ohladi.

Zafil: u posudi pomjeSat mljevenu plazmu i sok od narandZe i tome dodati istopljen margarin, jgjei to sve



dobro umutit sa Secerom u prahu.

Na ohlaenu koru ravnomjerno rasporedit fil. Kolac ukrasiti sa umucenom Slag kremom i ostaviti ga u frizder na
nekoliko sati.

Savet



