Punjeni Sampinjoni (2)

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjeSampinjona

2 manje glavicecrnog luka
1 cesanjbelog luka
13argarepa

50 gSunke ili slanine, po zelji
2kasike pavlake

soli po potrebi

Priprema

Ocistiti Sampinjone od peteljki.

ProprZiti sitno iseckan crni luk i narendanu Sargarepu, tome dodati iseckan beli luk, i pred kraj dodati iseckane
peteljkice od Sampinjonai posoliti po zelji.

Skloniti savatrei dodati pavlaku i sitno seckanu Sunku, potom promeSati da se masa gedini.

Puniti Sampinjonei reati u podmazan plehi peci naumerenoj temperaturi nekih 20-25 min. dok se Sampinjoni
ne zapeku.

Mozete izrendanti i sir preko, po Z€lji... Prijatno!



Savet



