Munch mallow torta

tezina: lako

za 40 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gcele plazme ne mlevene
7 kutijamunchmellowa
1Imleka

5 kaSikaSecera

4pudinga od vanile
2margarina

250 gprah Secera

100 gcokolade za kuvanje

Zaukrasavanje
e dag
Priprema
Plazmaje korai rea se u pleh potopljena u vrlo malo mleka.
1 deo: mleko + puding + 5 kaSika Secera skuvati i dobro ohladiti.
2 deo: 2 margarina dobro umutiti sa prah Secerom.

spojiti 1 + 2 deo ali dodavati polako kasiku po kasSiku da se ne stvore grudvice. Dobro gediniti pa podeliti na



dvadelai ujedan deo dodati rastopljenu cokoladu.

Od svakog munchmallowa odseci keks sa donje strane iseckati gasitno i dodati u deo sa cokoladom.

Redosled: plazma + Zuti fil + kapice muncmallowa + cokoladni fil + Slag

Savet

Mozete je ukrasiti Slagom ili fondan masom sajestivim bojamai pustiti masti navolju :)



