Pita sa breskvama

tezina: srednje

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

500 ghbrasna

250 gmargarina
150 gSecera
2jgeta

lvanilin Secer
1prasak za pecivo

Fil:

700 gbreskvi
vode

100 gSecera
prezle

Secer u prahu

Priprema

gyt v

prokljuca.



Kad prokljuca pustiti da se kuvaju jos 10-15 minuta paih izvaditi i staviti nareSetku da se ocede od vode.

Umesiti testo od brasna, Secera, margarina, jgja, vanilei praSka za pecivo i pdvojiti 1/3 testa za gornje
prekrivanje.

Preostal o testo staviti u pogmazan pleh i prekriti celu povrSinu plehai dnoi zidove plehai posuti prezle dabi
upile vodu od bresaka.

Breskve ispasirati.

| poredjati u pleh preko kore, posuti prezlama.

Ddvojeno testo razviti, iseci natrake i unakrsno poredjati po filu.

Staviti da se ispece treba da porumeni.

Posuti prah Secerom seci i dekorisati po Zelji.

Savet



