Kolac od tri mleka

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

6jga

13 kaSikaSecera

13 kaSika mleka

13 kaSkaulja

3 kasikemleka u prahu
15 kasSika brasna

1 prasak za pecivo

Za Serbet:

1Imleka

500 mldlatke pavlake
4 kaSikemleka u prahu
8 kaSikasecera
Zapreliv:

5 kaSikasecera
1puding sa ukusom karameleili leSnika

Priprema

Jaja umutiti sa Secerom, dodati mleko, ulje, mleko u prahu i nakraju braSno pomeSano sa praskom za pecivo.
Smesu sipati u namazan pleh i peci. U Serpu sipati mleko, mleko u prahu, slatku pavlaku, Secer i skuvati. Kad se
skuva preliti preko kolaca. | kolac i Serbet treba prethodno prohladiti. Secer karamelizovati i u njemu skuvati
puding savodom. Preliti preko natopljenog kolaca. Ostaviti da se ohladi i onda seci i sluZiti.



Savet



