Pirotska pita

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Fil 1:

3jgjeta

150lja od 2 dljogurta
15olja od 2 dlulja

1,5 30lja od 2 dlbrasna
1/2 prasak za pecivo

Ostalo:
e 300 gbelog sira
* ljge
e 500 gkora

Priprema

Odvoji 4 kore pa svaku premazi saoko 2-3 kasike umucenog filaod jgjai brasna. Na cetvrtu stavi izmrvljeni sir,
pri dnu kore, po duzini pauvij u rolat. Sir se moze naneti i po celoj kori kao $to sam jaovde uradila. Od ove
kolicine ispadnu cetri rolata. Rolate premazati uljem pa posuti pitu susamom. Pitu staviti u nezagrejanu, hladnu,
rernu pa peci do lepe rumene boje.

Savet

Sir nikad ne merim pa se nadam da je 300 g dovoljno. Sir se uvek moze dodati a mozete i praviti sa spanaem ili



blitvom.



