upavci (2)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

13 kaSikaulja

17 kaSikabrasna
10 kaSikaSecera
1 dimlijeka
1prasak za pecivo

Krema:

250 gmargarina

100 gcokolade za kuhanje
1 kaSkaruma

2 dimlijeka

2 dlSecera

| jos:

¢ 100 gkokosovog brasna

Priprema

Odvajiti bjelanca, dobro ih umutiti, dodati Secer, pajoS multiti. Zatim dodati: ulje, 7 kaSika brasnai prasak za
pecivo, jedno po jedno Zumance, mlijeko i preostalo bradno. Uliti u pleh (25X 35 cm) obloZen papirom za



pecenje, i peci na180 C. Punc kremu pripremiti tako da prvo otopimo margarin i cokoladu, zatim dodamo Secer,
pamlijeko i nakraju rum. Kad zakuha, skinemo sa vatre. Pecen biskvit izrezati na kocke, svaku umociti u toplu
kremu i uvaljati u kokosovo brasno.

Savet



