Zeleni paradajz

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2,5lvode

1 caSaSecera

1/2 caSesoli

1 caSasirceta

oko 5 kgzelenog paradajza
po ZeljiSargarepa

bijeli luk

biber u zrnu

lovorov list

1 vrecicavinobrana

Priprema

Paradajz oprati, posusiti i ostaviti 15-tak minuta na sobnoj temperaturi da se osusi. U Serpu sipati vodu, dodati
S0, Secer, pakuhati dok se ne rastvore, 3-5 minuta. Skloniti sa vatre, padodati sircei vinobran. Paradajz redati u
tegle, da &to manje prostora ostane izmeu (moZete i narezati paradajz na cetvrtine), dodati lovorov list, bijeli luk,
biber u zrnu. Pritisnuti plasticnom reSetkom ili igjeci Sargarepu na parcad, pa ukrstiti navrhu. Preliti vrucim
prelivom, dobro zatvoriti tegle, paih prekriti, "ususkati”,da se postepeno hlade.

Savet



