Pepeljuga torta
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TohomwT a7 3"

tezina: srednje
za 40 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Kore:

e 9hdlanca
e 9 kasSkaSecera
e 4 kaSkegustina

Fil:

18 Zumanca

200 gprah Secera

500 gmargarina

400 gcokolade

100 gespandiranog pirinca
500 gslaga

Priprema

Kore: Umutiti belanca sa Secerom i dodati gustin. Ispeci 2 ovakve kore. Fil: Umutiti zumanca sa prah Secerom i
skuvati na pari dok se ne zgusne. Ohladiti Zumanca pa dodati margarin, cokoladu i espandirani pirinac.
Filovanje: Kora-fil-Sag-kora-fil-Sag. Ukrasiti po Zelji sapreostalim Slagom.

Savet

Ako Zelite davam torta bude $to lepSa, napravite srce natorti sa gotovim kupljenim rolatima (moZze i drugi



oblik), ja sam mojom tortom oduSevljena...:)



