Thomas and Friends keksici

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Sastojci

250 grmargarina

180 grSecerau prahu

ljge

pola kafene kasike soli

1prasak za pecivo

400-450 gr brasna

2-3 kasikearome vanile, narandze...
po izbor uprehrambene boje

Dekoracija

e lbelance

e 150 grSecerau prahu

¢ 1 kasSikalimunovog soka

¢ po izboruprehrambene boje

Priprema

PomeSati mikserom margarin i Secer u prahu. Dodati jgje i aromu i nastaviti sa meSanjem. PomeSajmo brasno,
prasak za pecivo i so. Polako dodajmo suve sastojke i sve zgjedno pomeSajmo. Radnu povrSino posujmo
brasnom i glatko testo podeliti na4 loptice. U svaki deo dodajmo Zeljenu boju, u ovom slucagju plavu, crvenu,
zelenu i ljubicastu. Testo dobro premesiti da boja bude ravnomerna.



Loptice razviti nadebljinu od oko 5-6 mm. Modlom vaditi Zeljene oblike.

Tepsiju obloZiti papirom za pecenje, rernu zagrejati na 200 stepeni i keksice peci oko 7-8 minuta.

Kada se keksici ohladnu, mozemo ih dekorisati. Umutiti belanca sa Secerom u prahu i limunovim sokom, dodati
Zeljene boje. Penu staviti u kesu za zamrzivac, odseci malo vrhii crtati vozice.

Jasam pravila4 boje keksica, jer su vozici te boje omiljeni naSem bratancu. Plavi Thomas, crveni James, zeleni
Percy i ljubicasti Rosie. Prava poslastica za decu koja vole Thomas crtani. A i zaostale...:)

Savet



