tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gmargarina

300 gSecera u prahu

2jgjeta

3 kaSikekakaoa

1 kesicacokoladnog pudinga
100 gekspandiranog pirinca

Priprema

Staviti margarin u odgovarajucu Serpu da se otopi, pa dodati Secer u prahu i meSati polako. Pa dodati kakao,
puding i Zumancai nalaganoh vatri kuvati. 2 belanceta ulupati u cvrst sneg, cokoladnu masu skinuti savatre i
dodati sneg od belanaca.

Lagano pomesati, pa dodati pirinac.
Kalup namazati uljemili obloziti aluminijskom folijom i toplu smesu sipati u kalup.

Kalup staviti na par sati u frizider da se stegne. Nakon togaizvrnuti i moZemo Seci.

Savet



