Pancerote sa Sunkom ili sirom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgbrasna

1 dimleka

1 kesicakvasca

1 kesicapraska za pecivo
1 caSajogurta

ljgje

1 kasikaulja

1 kaSicicasoli

Fil:

e pire paradajz (kecap)
e beli sir, Sunka

Priprema

Sjediniti brasno, jogurt, jaje, kaSiku uljai kaSicicu soli u sveto dodati mleko u koje smo prethodno rastoili
kvasac.

Zamesiti testo (cvrsto) i staviti ga u frizider da stoji ngjmanje pola sata, a $to duze to bolje.

Razviti testo i casom vaditi male krugove.



Na polovinu kruga staviti Zeljene sastojke Sunkuili beli sir, amoze i kackavalj, daninicaili &tavec imate.

Preklopiti krajevei spojiti ih viljuskom ili modlom za pancerote.

Prziti u toplom ulju, a ne u vrelom nalaganoj vatri, jer brzo izgore. im porumeni vaditi.

Prijatno !

Savet



