Malo drugaciji krompiri

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira
ulje

brasno

zacin

beli luk

Priprema

Krompir oljustiti i iseci nakrugove. Ocediti na suvoj krpi.

Uvaljati krompir u brasno.

U dubokom ulju uvaljani krompir zaciniti i prziti sabelim lukom. Posluziti toplo. Odlicno ide uz rostilj. Prijatno.

Savet



