Plazma torta (vocna)

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

375 gmargarinaili putera
300 gprah Secera
27umanceta

2 caSenegaziranog soka od pomoradze
600 gmlevene plazme
5-6cokoladnih bananica
100 gsuvog groza

100 gzele kocki

1kruska

ljabuka

1banana

Imandarina

1 vecakutija piskota

Priprema

Omeksali margarin umutiti sa prah Secerom i Zumancima, zatim dodati ostale sastjke (bananicei Zele kocke
iseci, asuvo groze prethodno potopiti u rum ili neki liker). Sve gediniti i staviti u okrugli kalup oblozen folijo.
Staviti u frizider da se stegne. Okrenuti natacnu i poreati okolo piskote koje su prethodno sa jedne strane
natopljene sokom od pomorandze da bi se zalepile za tortu. V eZite ukrasnom masnom da kojim slucajem nebi
pal a neka piskota dok se ne zalepe, a u sredinu naseckati voce koje moZete, a nemorate preliti zelatinom.

Savet



