
Kineski mix

Sastojci

Potrebno je:

1 kesica kineskog mix-a
300 gbelog pileceg mesa
5 kašikasoja sosa
1-2 kašicicekari zacina
po ukusuposoliti

Priprema

Pilece meso iseci na kockice i ispržiti na maslinovom ulju. Kada je isprženo izvaditi ga na tanjir i u istu 
masnocu dodati kineski mix, propržiti oko 5 minuta na jakoj vatri. Zatim dodati pilece meso, soja sos i kari i 
propržiti jo 2-3 min. Kao prilog ovom jelu sluzi se obareni BASMATI pirinac.

Savet

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 15 min


